Tarte aux bleuets
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~ INGREDIENTS PREPARATION
2 pates a tarte ETAPE 1
SEE Dlanats Tk Préchauffez le four th.6 (180°C) (350°P).

ETAPE 2
Etalez la pate dans le fond d'un moule 2 tarte.

1/4 tasse farine

3/4 tasse sucre
ETAPE 3

4 C. a table beurre Dans un bol, mélangez le sucre et la farine. Ajoutez y les bleuets.

ETAPE 4
Versez la préparation dans la crolite non cuite.

ETAPE 5
Ajoutez-y le beurre coupé en petits morceaux.

ETAPE 6
Recouvrez la tarte avec une autre croite et soudez les bords.

ETAPE 7
Au couteau, faites quelques ouvertures dans la pate.

ETAPE 8
Enfournez pendant environ 45 min.



