CIPATE

PAR LEPICEE
PREPARATION CUISSON
99 minutes 240 minutes
TOTAL PORTION(S)
339 minutes 20 portions
INGREDIENTS
Autre:

3 tasses bouillon de poulet
Mélange de viandes et épices:
2 |b poitrines de poulet

2 b porcs

2 b boeufs

11b veau

1/2 b lard salé

2 gousses d'ail

2 branches céleris

2 oignons

2 cuilléres a table épices mélangées (piments de Jamaique, sucre, cannelle,
muscade)

1 cuillére a thé muscade

1 cuillere a thé romarin

1 cuillere a thé sarriette

sel

Pate (3 boules):

3 tasses farine

1 cuillére a table poudre a pate
11/2 tasse saindoux

2/3 tasses eau glacée



